
Lunch obiado-kolacja w formie bufetu
(minimum 10 osób) + słodki bufet

Zupa (jedna do wyboru) - podawana w podgrzewaczu do zupy

Rosół z pieczonej kury, lane kluski, marchewka, natka

Krem z białych warzyw, grzanki, oliwa truflowa

Żurek z białą kiełbasą

Krem dyniowy, mleko kokosowe, pomarańcza, imbir

Danie główne (dwa do wyboru) 1,5 porcji na osobę - podawana w podgrzewaczu

Ryba dnia, sos porowy lub maślany

Zrazy wołowe (farsz klasyczny:ogórek kiszony, cebula, boczek, pieczywo)

Poliki wołowe w sosie z czerwonego wina

Kotlet schabowy

Kotlet devolay (masło pietruszka)

Kotlet drobiowy w panierce

Gołąbki w sosie pomidorowym 

Udko z kaczki confit



DODATKI SKROBIOWE + WARZYWA NA CIEPŁO (DWA DO WYBORU) - podawane w podgrzewaczu

Kluski śląskie

Kremowe ziemniaki puree

Ziemniaki opiekane z ziołami

Ryż z warzywami

Mix kasz z ziołami

Zapiekanka ziemniaczana

Warzywa gotowane

Frytki

Warzywa karmelizowane

Kapusta zasmażana lub modra
 

SURÓWKI (dwie do wyboru)

Tradycyjna kapusta biała

Marchewka z chrzanem lub na słodko

Sałatka z buraczków tradycyjna

Mix sałat, dresing, warzywa



WODA /SOKI W CENIE



CIASTO/KAWA/HERBATA



CIASTO - PODANE NA PÓŁMISKACH 

Ciasto jogurtowe z morelą 

Sernik

Szarlotka
 
  

Lokalni dostawcy 

MENU BY 

PRZEMYSŁAW SZWAK CHEF 


